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日本ワインの魅力
　私が毎週金曜日〔その他の日は予約営業〕に開いているワ
インバー「リヤン」では、常時ご用意している約200本のワイ
ンのうち8割が日本ワインです。私が日本ワインファンで日本
ワインを広めたいと思っているからです。
　日本ワインとは、日本国内産のブドウを100％使って日本国
内で醸造されたワインをいいます。
　日本ワインの歴史は1874（明治7）年に山梨の2人の青年が
フランスでワイン造りを学んで帰り、ワイン醸造を試みたの
が始まりです。1891（明治24）年には、新潟の川上善兵衛
が、日本の風土に適したブドウの品種改良に取り組み、マス
カットベリーＡやブラック・クイーン等の品種を開発しました。
　1970年代以降、北欧品種が導入されて、本格的な日本ワイ
ン醸造が始まり、2000年以降は、全国で数多くのワイナリー
が作られるようになりました。
　2010年には甲州が、2013年にはマスカットベリーＡが国際
ブドウ・ワイン機構（ＯＩＶ）でワイン用ブドウとして登録され
てＥＵへの輸出も加速しました。酒税法上の規制緩和や自
治体によるワイン特区の設置、補助金制度の活用などによ
り、家族単位の中小ワイナリーも激増し、2020年の日本にお
けるワイナリー数は331と言われています。
　安心院葡萄酒工房も1971年に「アジムワイン」として生産
を開始しましたが、2006年から安心院産のぶどうのみを利用
したワイン生産をしています。
　日本ワインの特徴は、繊細さと軽やかさにあります。最近
は、フランスやカリフォルニア等てブドウ栽培や醸造を学ん
で来た造り手も多く、欧米に負けない凝縮感やフルーティー
さを備えたワインも増えてきましたが、日本の土壌（火山灰
が多く含まれる）の影響からか、日本独特の風味が表れ、日
本料理（寿司や天ぷら、おでんなど）にぴったりの「マリアー
ジュ」が楽しめます。
　日本ワインの中で、特に人気があってなかなか手に入らな
いベスト3は、①北海道余市のドメーヌ・タカヒコ、②山梨県
小渕沢のドメーヌ・ミエ・イケノ、③山梨県北杜市のボーペイ
サージュです。特別な仕入れルートが無いとネットでは定価

19 3 12 6

・出席報告（11月29日）

■　第18回例会の記録（11月29日）

会員総数

出席免除

出席会員数

出席率

ゲスト

ビジター

修正出席率

0

20

68.97

0

10

85.71

名

名

％

名

名

％

29 名

（サインのみ受付）

職場例会   
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「奉仕の理想」

年次総会

＊ 今週のお祝い

結婚記念日
在 籍 祝 い

菊池　武司会員（12月8日）
清水　将文会員（4年）

ロータリーソング 【奉仕の理想】

奉仕の理想に集いし友よ

御国に捧げん我等の業

望むは世界の久遠の平和

めぐる歯車いや輝きて

永久に栄えよ

我等のロータリー

の3倍以上の万単位で取引されています。ネットでも手に入る
手頃でおいしいワインをご紹介するならば〔たくさんあります
が、特にお薦めは〕、①熊本菊鹿ワイナリー（特に菊鹿シャルド
ネ）、②長野県須坂市の楠わいなりー（特にピノノワール）、③
島根県の奥出雲葡萄園（特に小公子）が私のお勧めです。

　格安で、自宅で家庭料理に合わせるワインとしては、新潟
県の岩の原ワイナリーの「善」白・赤です。1300円程度で、
どんな料理にも万能です。ぜひ一度お試しください。
　ソムリエ兼ワインエキスパートとして、これからも日本ワイ
ンの普及に努めていきたいと思います。
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「株式会社　高山活版社」へ職場訪問しました。1910年（明治43年）創業　2021年に創業110年を迎えました。
　髙山会員ありがとうございました。

例会の予定

■12月13日（月）

■12月20日（月）

■12月27日（月）

■ 1 月 6 日（木）

■ 1 月10日（月・祝）

■ 1 月17日（月）

ゲスト卓話　髙橋陽子様
　　　　　（office Sole代表）
クリスマス家族例会
「マリーゴールド迎賓館」 18：30～20：30
定款細則の規定による休会
新春合同例会（代表出席・Zoom視聴）
休会
トキハ会館　通常例会

職場例会〈卓話の時間〉 （11月29日）

幹事報告

・愛育学園　はばたき学園の子ども達からお礼のお手紙が届き
　ました。
　例会場に掲示します。 

髙橋道成会員より

委員会報告

大分市内9RC親睦ゴルフコンペの結果報告を行いました。
（団体）大分1985RC　BB賞   
（クラブ会長賞）（飛び賞）西岡　一雄会員   
（ドラコン賞）保坂　岳夫会員   
（ゾロ目賞）髙橋　道成会員・阿南　亜由美会員

親睦委員長　姫野勇人会員より

クリスマス例会について
12/6・13例会の旅割クーポンをアトラクション景品購入に
充てます。   
アイデアを募集しています。宜しくお願いします。

ニコボックス

★髙山泰四郎会員（2口）
（一）本日は、弊社で職場例会を開いて頂き、誠にありがとうございました。   
　　　印刷の古い部分と新しい部分をご覧下さい。（1口）   
（二）先週、横浜市で行われた全国中小企業団体全国大会に参加しました。   
 私が理事長を務めています「大分県火災共済協同組合」が優良組合表彰を受けました。（記念に1口）
★坂本　肇会員（1口）
本日、結婚記念日のお祝いの花が届きました。ありがとうございます。
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